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Elektro Smets
MA 9u tot 12u en 13u tot 18u
DI 9u tot 12u en 13u tot 18u
WOE GESLOTEN
DO 9u tot 12u en 13u tot 18u
VRIJ 9u tot 12u en 13u tot 18u
ZAT 9u tot 17u
ZON GESLOTEN

Steoreorama
MA GESLOTEN
DI 10u tot 18u
WOE 10u tot 18u
DO 10u tot 18u
VRIJ 10u tot 18u
ZAT 10u tot 17u30
ZON GESLOTEN
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Specialties 7 Teppanyaki/plancha 53cm
Demeyere
Merk: Demeyere
Model: DEM54753

400,00€

SCAN OM TE
BESTELLEN

OMSCHRIJVING

Teppanyaki style koken is heerlijk om te doen en zalig om van te genieten. Tenminste, als je over de juiste plaat
beschikt die perfect bakt en zich makkelijk laat reinigen. Die heb je bij deze gevonden. Onze roestvrijstalen
teppanyaki is lekker handig om een volledige maaltijd klaar te maken op één plaat. Je schuift als gastvrouw of -
heer dus snel gezellig mee aan. Laat je inspireren door de Japanse keuken. Combineer bijvoorbeeld kipfilet en
scampi’s met witte kool, prei, sojassaus, sherry en gember. Of bereid een Argentijnse mixed grill met
kogelbiefstuk, spareribs, spek, aardappel in de schil en pittige chimichurri-saus. Zin in Spaanse gamba’s met look,
of sardines à la plancha? Ook zo gebeurd! Grote porties bereiden is echt een makkie. De bijzonder ruime
teppanyaki (53 x 32,50 cm) past op twee kookzones tegelijk en het exclusieve 7-lagenmateriaal tot aan de rand
spreidt de warmte optimaal. Je kan bijvoorbeeld ook één kant warmer maken om ingrediënten te bakken en deze
dan verder laten garen op een zachter vuurtje op de andere helft van de plaat. De stevige, gelaste grepen liggen
goed in de hand, waardoor je je rijkelijk gevulde teppanyaki toch makkelijk optilt. Hij is zo weer schoon en blijft
blinken, dankzij de unieke Silvinox® technologie. Dit degelijke model is geschikt voor eender welke warmtebron.
Op inductie zorgt het supergeleidende TriplInduc® bovendien voor een energiebesparing tot 30%. Hiermee tover
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je jarenlang met plezier een exotische vakantiesfeer op tafel.

Roestvrij staal 18/10 met Silvinox® oppervlaktebehandeling: hygiënisch en makkelijk te reinigen
7-lagenmateriaal tot aan de rand (4 mm): optimale warmtespreiding
TriplInduc®: hoger rendement op inductie
Gelaste grepen van roestvrij staal 18/10: extra stevig en hygiënisch
Geschikt voor de oven en alle fornuizen, inclusief inductie
30 jaar garantie op productiefouten (10 jaar voor professioneel gebruik) Gastronorm 1/1

SPECIFICATIE

Algemeen

Geschikt voor
warmtebronnen

Inductie, Gasvuur,
Elektrische kookplaat,
Oven , Vitrokeramisch

Soort grill Teppanyaki, Plancha

Fysieke kenmerken

Breedte 53, 226 cm
Kleur Oranje
Lengte 98 cm
Materiaal OPAAL
Vorm ROND

Onderhoud & Reiniging

Vaatwasbestendig
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