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Elektro Smets
MA 9u tot 12u en 13u tot 18u
DI 9u tot 12u en 13u tot 18u
WOE GESLOTEN
DO 9u tot 12u en 13u tot 18u
VRIJ 9u tot 12u en 13u tot 18u
ZAT 9u tot 17u
ZON GESLOTEN

Steoreorama
MA GESLOTEN
DI 10u tot 18u
WOE 10u tot 18u
DO 10u tot 18u
VRIJ 10u tot 18u
ZAT 10u tot 17u30
ZON GESLOTEN
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Alu Plus 3 Ceraforce Braadpannenset
24+28cm Demeyere
Merk: Demeyere
Model: DEMSET47608

168,00€

SCAN OM TE
BESTELLEN

OMSCHRIJVING

Met deze smaakvol vormgegeven pannen uit de Alu Plus 3 reeks (24 en 28 cm doorsnede) heb je weinig vetstof
nodig voor een krokant effect. Kom maar op met die schnitzels, scampi’s, quornburgers en aardappeltjes!

Je kan dag in dag uit rekenen op de keramische Ceraforce antikleeflaag. Die is zeer krasbestendig. Zowel bakken
als reinigen gaat als vanzelf. Hou het wel bij accessoires van hout of silicone, om beschadiging te voorkomen.

Onze 24 en 28 cm Alu Plus 3 bakpannen in gesmeed aluminium zijn dikker dan die van andere merken. Toch
hanteer je ze supermakkelijk. Een cadeau voor je pols … En omdat het oog ook wat wil, combineerden we de
stijlvolle zwarte aluminium body met een zilverkleurige greep in roestvrij staal. Die bevestigden we stevig met
roestvrijstalen rivetten.

Met deze modellen met keramische Ceraforce antikleeflaag ga je jarenlang met plezier aan de slag op gas,
elektriciteit of inductie. Dankzij de unieke Radiant bodem is en blijft je pan extra stabiel en in optimaal contact met
de kookplaat. Alu Plus 3 verspreidt de warmte egaal.
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Wil je graag grillen in de oven of flamberen? Dan heb je ook een pan zonder antikleeflaag nodig.

 

Ontwikkeld in België
Aluminium bodem van 5 mm geeft je een snelle warmtegeleiding
Specifieke Radiant® bodem vorm zorgt voor een blijvend vlak bakoppervlak
Geschikt voor alle kookplaten, inclusief inductie, tot 230 °C. Niet gebruiken onder de grill en niet in
flamberen
Ceraforce keramische antikleeflaag, het gezonde alternatief. Hittebestendig tot 230 °C
Ergonomische gegoten grepen en rivetten uit roestvrij staal: stevige bevestiging
Kan in de vaatwasser, maar handwas is aanbevolen voor de optimale levensduur van het product
5 jaar garantie op productiefouten bij huishoudelijk gebruik
Gebruik enkel accessoires van hout of silicone

 

SPECIFICATIE

Algemeen

Geschikt voor
warmtebronnen

Alle warmtebronnen

Fysieke kenmerken

Diameter 28, 24 cm
Kleur Zwart
Materiaal ALUMINIUM

Gebruiksgemak

Materiaal
antikleeflaag

PTFE

Met antikleeflaag

Onderhoud & Reiniging

Vaatwasbestendig
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