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Elektro Smets
MA 9u tot 12u en 13u tot 18u
DI 9u tot 12u en 13u tot 18u
WOE GESLOTEN
DO 9u tot 12u en 13u tot 18u
VRIJ 9u tot 12u en 13u tot 18u
ZAT 9u tot 17u
ZON GESLOTEN

Steoreorama
MA GESLOTEN
DI 10u tot 18u
WOE 10u tot 18u
DO 10u tot 18u
VRIJ 10u tot 18u
ZAT 10u tot 17u30
ZON GESLOTEN
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Athena Wok Vlakke bodem 30cm
Demeyere
Merk: Demeyere
Model: DEM14930

189,00€

SCAN OM TE
BESTELLEN

OMSCHRIJVING

Op zoek naar een wok waarmee het vlot en aangenaam werken is? Week na week, jaar na jaar. Reken op dit
superdegelijke model van 26 cm uit de Athena 5 serie. Hiermee kan je je ingrediënten vlot omscheppen bij hoge
hitte, zoals het hoort bij roerbakken. Met dit roestvrijstalen model met platte bodem lukt dat op eender welk
fornuis, ook inductie. De pan wordt heet in het midden en naar de randen toe geleidelijk koeler. Ideaal voor deze
bereidingstechniek. Het solide 5-lagenmateriaal verzekert je van goede warmteverdeling en temperatuurcontrole.
Leef je uit met het wokken van zalm, kip, garnalen, tofureepjes, paprika, sluimererwten, groene asperges, rijst, mie
en ander heerlijks. En ga ook met een gerust hart aan het stomen, stoven én karamelliseren. Deze Athena 5 wok
speelt het allemaal klaar. Dankzij de speciale Silvinox® technologie verkleurt het roestvrije staal niet en krijg je het
telkens moeiteloos weer blinkend schoon. Ook handig: de stevige, gelaste steel blijft lang koel. Met deze mooie
meerwaarde wordt koken nog meer genieten.

Ontwikkeld en vervaardigd in België
5-lagenmateriaal tot aan de rand geeft je uitstekende warmteverdeling
Geschikt voor alle kookplaten, inclusief inductie, en de oven
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Silvinox® technologie - je roestvrijstalen kookgerei verkleurt niet en is eenvoudig te reinigen
Roestvrij staal zorgt voor levenslang knapperige bakprestaties
Ergonomische gelaste grepen uit roestvrij staal: stevig en extra hygiënisch
Kan probleemloos in de vaatwasser
30 jaar garantie op productiefouten bij huishoudelijk gebruik

 

SPECIFICATIE

Algemeen

Geschikt voor
warmtebronnen

Inductie, Gasvuur,
Elektrische kookplaat,
Oven , Vitrokeramisch

Inhoud 3 Liter

Fysieke kenmerken

Diameter 30 cm
Gewicht 680 g
Hoogte 9.5 cm
Materiaal Roestvrij staal (RVS)
Met dampinzet
Met deksel

Gebruiksgemak

Met antikleeflaag

Onderhoud & Reiniging

Vaatwasbestendig
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