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H 7840 BP Miele

Merk: Miele
Model: MIEH7840BPCS

4.129,00€

SCAN OM TE
BESTELLEN

OMSCHRIJVING

Compacte oven in perfect te combineren design met spijzenthermometer en BrilliantLight.

Groot touchdisplay met benaderingssensor: M Touch + MotionReact
Altijd en overal zicht op het gerecht - FoodView

Nauwelijks nog schoonmaken - pyrolyse-uitvoering en PyroFit
Bijzonder luchtig deeg en bruine korsten - Profi-functie

e Gegarandeerd geen overgare levensmiddelen - KeepTasty

Optimale resultaten met Bevochtiging-Plus

Zo bereikt u moeiteloos de beste resultaten: bij verschillende bereidingswijzen kunt u vochtigheid toevoegen. Zo
wordt vlees van binnen mals en krijgt buiten een smakelijk korstje, brood en broodjes worden luchtig en
tegelijkertijd optimaal gebruind. Voor nog meer comfort kunt u de stoomstoten op het juiste tijdstip programmeren.
Ook in verschillende automatische programma's wordt Profi-functie gebruikt.
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Zonder moeite: de schoonmaak

Maak uw dagelijks leven lichter: bij de Pyrolytische zelfreiniging vallen alle etensresten als as uit elkaar en maken
zich zonder achterblijven van de oppervlakte los, daardoor hoeft u voor de schoonmaak voelbaar minder moeite te
doen. Van agressieve reinigingsmiddelen en urenlang schoonmaken kunt u daarom afzien. Bijzonder praktisch:
tijdens de reiniging kunnen naargelang het model delen van het toebehoren in de ovenruimte blijven.

Vlees of vis perfect gaar

Nog steeds rauw of al te droog? Met de geintegreerde draadloze spijzenthermometer kunt u vis of vliees door het
meten van de kerntemperatuur op de graad precies en individueel bereiden. Dankzij de weergave van de
resterende tijd ziet u precies hoe lang uw gebraad nog nodig heeft en kunt u ook eens de keuken uit. Voelbaar
comfortabel en eenvoudig in gebruik en het resultaat is mals en aromatisch.

Zachte deurbeweging

Telkens weer een blikvanger: door een geraffineerd dempmechanisme wordt de deur indrukwekkend elegant
gesloten en geopend. En dit tot wel 90°. Zo hebt u extra gebruiksgemak en vrijheid bij de toegang tot de
levensmiddelen in de ovenruimte.

Reageert op benadering

Zonder op een knop te drukken of uw toestel aan te raken, kunt u uw oven bedienen. Wanneer u dichterbij komt,
licht de ovenruimte op of gaat de display aan. Ook signaalgeluiden die het einde van een bereidingsproces
signaleren, kunnen door toenadering worden uitgezet. Dat is voelbaar gebruiksgemak. Staat achter een gesloten
meubelfront en toestel aan, dan geeft MotionReact een akoestisch signaal af en zet het toestel uit wanneer u dat
wilt.

Minder kookgeuren

Spaar uw meubels, muren en gordijnen: de AirClean-katalysator vermindert merkbaar vetafzettingen en
onaangename kookgeuren voor een aangenaam klimaat in uw woning.
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SPECIFICATIE

Algemeen Bediening

Inhoud ovenruimte 49 Liter Bediening op afstand

Ovenhoogte 45 cm

Verwarmingswijze Multifunctie Hete

lucht

Energieverbruik Fysieke kenmerken

Elektrisch verbruik 0,90 kWh Aansluitwaarde 3200 W

per cyclus Breedte 59 cm

(conventioneel) Diepte 56,9 cm

Elektrisch verbruik 0,61 kWh Hoogte 45,6 cm

per cyclus (hetelucht) Nisbreedte (minimaal) 56 - 56,8 cm

Energieklasse A+ Nisdiepte (minimaal) 55cm
Nishoogte (minimaal) 45 - 45,2 cm

Onderhoud & Reiniging

Ontkalkingsprogramm
a
Reiniging van de oven

Uitrusting

Kerntemperatuursens
or

Pyrolyse

v

Ovenkenmerken

Boven- en
onderwarmte
(conventioneel)
Bovenwarmte

Grill

Onderwarmte
Ontdooifunctie

Snel voorverwarmen
Warmhouden

Veiligheid

Kinderbeveiliging

Q

RNESENENENEY

Q
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